
Vegetarian
มัังสวิิรััติิ

Seafood
อาหารัทะเล

Nuts
ถั่ั�วิ

Gluten Free
ไมั่มัีโปรัติีนกลูเติน

Dairy
ผลิิตภััณฑ์์นม

Please contact our restaurant & kitchen team if you have any special dietary requirements
กรุุณาแจ้้งพนักงานหากคุุณต้องการุปรุับเปลิ่�ยนปรุะเภัทอาหารุ

All Prices include 10% Service Charge and 7% Government Tax
รุาคุารุวมเซอรุ์วิสชารุ์จ้ 10% แลิะภัาษี่ 7%

“A Recipe has no Soul, 
you as a Chef must bring 
the Soul to the Recipe

”
Patrick Vitti / Executive Chef



2. Satay Ruam Mit 390

Beef, Pork, Chicken Satay Skewers, 
Peanut Sauce, Cucumber Relish

สะเต�ะเนืéอ, หมÙ, นíéาจ้ิéมสะเต�ะ, อาจ้า´

1. Som Tum Gai Yang 340

Spicy Green Papaya Salad, Roasted 
Chicken, Coriander

ส้มตíา, äก่ย่าง

Thai Starters
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3.Yam Som-O 460

Pomelo Salad, Shallots, Garlic, Chili, Roasted Coconut, Spring Onion, 
Lime Juice, Crunchy Prawns

ยíาส้มโอ, หอมทอ´, กรุะเท่ยม, พรุิก, มะพรุ้าวคุั�ว, ต้นหอม, นíéามะนาว, กุ้งทอ´
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4. Larb Nue 460

Minced Spicy Beef Salad, Fresh Herbs, Mint, 
Roasted Rice, Chili Dressing

ลิาบเนืéอ, สมุนäพรุ, ใบสะรุะแหน่, ขื้าวคุั�ว, พรุิก
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5. Sang-Wa Goong 460

Prawn Salad, Kaffir Lime, Lemongrass, Shallots, 
Ginger, Mint

แสรุ้งว่ากุ้ง, มะกรุÙ´, ตะäคุรุ้, หอมแ´ง, ขืิง, ใบสะรุะแหน่

5



6. See Krong Moo Tod 380

Deep-fried Pork Ribs, 5 Spices, Tamarind Sauce

ซ่�โคุรุงหมÙทอ´, เคุรุื�องเทÈ 5 ชนิ´, ซอสมะขืาม
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7. Prathad Lom 380

Crispy Prawn Spring Rolls

ปอเป‚�ยะกุ้ง

8. Por Pier Sod Poo 390

Vietnamese Spring Rolls, Crab Sticks, 
Crispy Lettuce, Cucumber, Avocado, Coriander, 
Lime Juice

ปอเป‚�ยะเว่ย´นาม, เนืéอปÙ, ผักกา´แก้ว, แตงกวา, อโวคุาโ´้, 
ผักช่, นíéามะนาว
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9. Tao Hou Satay 290

Tofu Satay Skewers, Peanut Sauce, Cucumber Relish

เต้าหÙ้สะเต�ะ, นíéาจ้ิéม¶ั�ว, อาจ้า´

10. Dok Kalum Tod Grob 290

Crispy Cauliflower, Sweet-Chili Sauce, 
Dark Soy Sauce

´อกกะหลิí�าทอ´, ซอสหวาน, ซ่อิêว´íา

Tropical 
Breeze 370

Cachaca Rum, White 
Rum, Passion Fruit, 
Lime & Cane Sugar
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11. Tom Yam 380

Spicy Flavoured Prawn or Chicken Soup, 
Thai Herbs, Chili

ต้มยíากุ้งหรุือäก่, สมุนäพรุäทย, พรุิก

12. Tom Kha Gai 380

Creamy Coconut Chicken Soup, 
Lemongrass, Ginger

ต้มขื่าäก่, ตะäคุรุ้, ขืิง
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14. Tuna Tartar 460

Tuna Tartar, Avocado, Mango-Chili 
Salsa, Microgreens

ทÙน่าทารุ์ทารุ์, อโวคุาโ´้, ซัลิซ่ามะม่วง-พรุิก, 
¼ักติŒนอ่อน

  

13. Crab Salad 460

Crab Meat, Apple, Lime Juice, 
Mayonnaise, Crispy Lettuce

เนืéอปÙ, แอปเป�œลิ, นíéามะนาว, มายองเนส, 
ผักกา´แก้ว

Mediterranean Starters
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16. Italian Burrata 570

Italian Burrata, Tomato-Ginger 
Granité, Grilled Tomatoes, Basil Oil, 
Homemade Focaccia Bread

ช่สอิตาเลิ่ยนบÙรุาต้า, กรุานิเต้, มะเขืือเทÈย่าง, 
นíéามันโหรุะพา, ขืนมป˜ง¿อคุคุาเซ่ย

15. Seared 
Rock Lobster 640

Grilled Phuket Rock Lobster, Glazed 
Tomato Risotto, Vanilla, Salted 
Lemon

กัéงภัÙเกçตย่าง, รุิซอตโตมะเขืือเทÈ, วานิลิลิา, 
ซอสมะนาว

11



17. Australian Beef Carpaccio 570

Australian Beef Carpaccio, Parmesan Crisp, 
Quail Egg, Rocket Salad, Truffle-Lime Vinaigrette

เนืéอออสเตรุเลิ่ยคุารุ์ปาชโช, ช่สพารุ์เมซาน, äขื่นกกรุะทา, สลิั´
รุçอคุเกçต, นíéาสลิั´ทรุั¿เ¿�ลิäลิม์
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19. Organic Red Quinoa 420

Red Quinoa, Grilled Avocado, Pickled Onion, 
Mango Salsa

คุวินัวแ´ง, อโวคุาโ´้ย่าง, หอม´อง, ซัลิซ่ามะม่วง

18. Beetroot Carpaccio 420

Beetroot Carpaccio, Goat Cheese, Lemon 
Vinaigrette, Walnuts, Herbal Salad, Green Sauce

บ่ทรุÙทคุารุ์ปาชโช, ช่สนมแพะ, นíาéสลิั´เลิมอน, วอลินัท, สลิั´
สมุนäพรุ, ซอสเขื่ยว
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20. Grilled Watermelon-Capsicum 
Gazpacho 440

Grilled Watermelon-Capsicum Gazpacho, Freshwater Tiger 
Prawn, Chive Oil

ซุปกาซปาโช แตงโมย่าง, กุ้งลิายเสือ, นíéามันต้นหอม
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21. Khao Ob Sapparot Goong 540

Thai Style Pineapple Fried Rice, Black Tiger Prawn

ขื้าวอบสับปะรุ´, กุ้งลิายเสือ

Thai Main Courses
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22. Pla Kapong Thod Lui Suan 540

Deep-fried Sea Bass, Chili, Ginger, Lime, 
Shallots, Cashew Nuts

ปลิากะพงทอ´, พรุิก, ขืิง, นíéามะนาว, หอมแ´ง, 
เมç´มะม่วงหิมพานต์
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24. Chu Chee 
Pla Kapong 560

Roasted White Snapper, 
Thick Red Curry Sauce

ปลิากะพงขืาวย่าง, ซอส©Ù่©่�

23. Pla Tord 
Yam Mamuang 540

Crispy Barramundi, Green Mango 
Salad, Cashew Nuts

ปลิากะพงขืาวทอ´, ยíามะม่วง, 
เมç´มะม่วงหิมพานต์
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25. Nue Phad 
Nam Man Hoy 580

Beef Sirloin, Garlic, Wild Mushrooms, 
Onion, Ginger, Soy Sauce

เนืéอเซอรุ์ลิอย´์, เหç´, หอมใหÞ่, ขืิง, ซ่อิéว

26. Gai Thod 
Sod Makham 540

Deep-fried Chicken Breast, 
Tamarind Sauce, Yellow Noodles, 
Pak Choi

อกäก่ทอ´, ซอสมะขืาม, บะหม่�, ผักกวางตุ้ง
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28. Phad Kra-Pow Gai, 
Moo or Nue 460

Wok-fried Chicken, Pork or Beef, 
Hot Basil, Chili, Fried Egg

äก่ หมÙ หรุือเนืéอผั´กะเพรุา, ใบกะเพรุา, 
พรุิก, äขื่´าว

29. Guay Tiew Phad Se-Ew 
Gai or Goong 320

Wok-fried Rice Noodles, Soy Sauce, 
Chicken or Prawns

เส้นใหÞ่ผั´ซ่อิéว, ซ่อิéวขืาว, äก่หรุือกุ้ง

27. Gai or Goong Phad Med 
Mamuang 540

Wok-fried Chicken or Shrimp, Capsicum, Wild 
Mushrooms, Onion, Cashew Nuts

äก่หรุือกุ้งทอ´, พรุิกช่é¿‡า, เหç´, หอมใหÞ่, 
เมç´มะม่วงหิมพานต์
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30. Khao Soy Gai 420

Crispy Chiang Mai Noodles, 
Chicken Curry Sauce

ขื้าวซอยเช่ยงใหม่ใส่äก่

31. Phad Thai Gai or 
Goong 420

Stir-fried Phad Thai Noodles, 
Chicken or Prawns, Dried Shrimps, 
Peanuts, Bean Sprouts, Garlic, 
Chives

ผั´äท, äก่หรุือกุ้ง, กุ้งทอ´, ¶ั�ว, ¶ั�วงอก, 
กรุะเท่ยม, ต้นหอม
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33. Tao Hou Tod Pad Med 
Mamuang 360

Yellow Tofu, Capsicum, Mushrooms, 
Cashew Nuts, Spring Onion, Chili

เต้าหÙ้เหลิือง, พรุิกช่é¿‡า, เมç´มะม่วงหิมพานต์, 
ต้นหอม, พรุิก

32. Pad Fuk Tong 360

Stir Fried Pumpkin, Spring Onion, 
Celery, Garlic, Soy Sauce

¿˜กทองผั´, ต้นหอม, เซเลิอรุ่�, 
กรุะเท่ยม, ซ่อิéว

34. Gaeng Phed 
Man Fa Rang 360

Red Curry, Sweet Potato, Hot Basil

แกงเผç´, มันฝรุั�ง, โหรุะพา
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35. Panang Lobster Roti 720

Panang Lobster Curry, Roti

แกงแพนงลิอบสเตอรุ์, โรุต่
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36. Gaeng Kiew Warn Gai, 
Nue or Goong 420

Creamy Green Curry, Chicken, Beef or Prawns, 
Baby Eggplant, Kaffir Lime

แกงเขื่ยวหวาน, äก่, เนืéอหรุือกุ้ง, มะเขืือยาว, มะกรุÙ´

37. Massaman 
Nue or Gai 460

Massaman Curry, Chicken or Beef

แกงมัสมั�น, äก่หรุือเนืéอ

38. Gaeng Phed Gai, 
Moo or Nue 420

Red Curry, Chicken, Pork or Beef

แกงเผç´, äก่, หมÙหรุือเนืéอ
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39. Yellow Fin Tuna 840

Seared Pepper & Herb Crusted 
Yellow Fin Tuna, Creamy Avocado, 
Red Quinoa

ปลิาทÙน่า พรุิกäทยป†นแลิะสมุนäพรุ, 
อโวคุาโ´้, คุวินัวแ´ง

40. French Duck 
Breast 820

French Duck Breast, Cauliflower 
Cream, Grilled Cauliflower, Baby Cos, 
Blackberry Jus

อกเปš´, กะหลิí�าส´, กะหลิí�าย่าง, ผักกา´หวาน, 
ซอสแบลิçคุเบอรุ์รุ่�

41. Sea Bass 820

Grilled Sea Bass, Seafood Broth, 
Tomatoes, Fennel, Almonds, 
Sautéed Spinach

ปลิากะพงย่าง, ซุปซ่¿Ù‡´, มะเขืือเทÈ, ย่�หรุ่า, 
อัลิมอน´์, ผักโขืมทอ´

Mediterranean Main Courses
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42. Scallops and Parma Ham 820 

Scallops & Parma Ham Cannelloni, 
Grilled Eggplant, Smoked Pepperonata, 

Crispy Potatoes

พาสต้าคุานเนลิโลิน่ใส่หอยเชลิลิ์แลิะพารุ์มาแฮม, มะเขืือยาวย่าง, 
พรุิกหวานย่าง, มันฝรุั�งกรุอบ
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43. Australian Beef Tenderloin 1490

Australian Beef Tenderloin, Seared Broccolini, 
Pickled Carrots, Rosemary Jus

เนืéอเทนเ´อรุ์ลิอย´์ออสเตรุเลิ่ย, บรุçอคุโคุลิ่, 
แคุรุอท´อง, ซอสโรุสแมรุ่�
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44. Sous Vide Octopus 760

Sous Vide Octopus, Baby Turnip, White Beans, 
Saffron Stock

หมÖกยักษี์, ผักกา´, ¶ั�วขืาว, แซ¿¿รุอน
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45. Chinese Pumpkin 360

Chinese Pumpkin, Roasted Tomatoes, 
Romaine Lettuce, Cumin

¿˜กทองจ้่น, มะเขืือเทÈย่าง, ผักกา´หอม, 
ผงย่�หรุ่า

46. Tomato-Vanilla Risotto 360

Tomato-Vanilla Risotto, Grilled Green Asparagus, 
Sundried Cherry Tomatoes, Almond

รุิซอตโตมะเขืือเทÈ-วานิลิลิา, แอสพารุากัสย่าง, 
มะเขืือเทÈ, อัลิมอน´์

47. Spinach Tagliatelle 420

Spinach Tagliatelle, Stewed Baby Beetroot, 
Smoked Buffalo Mozzarella

พาสต้าผักโขืม, บ่ทรุÙท, ช่สมอสซาเรุลิลิารุมคุวัน
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48. Seafood Risotto 820

Risotto with Lobster, Prawn, Mussel, Clam, Squid

รุิซอตโตกุ้งลิอบสเตอรุ์, กุ้ง, หอยแมลิงภัÙ่, หอย, ปลิาหมÖก
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49. Layana Carbonara 660

Linguine, Seafood Carbonara, Lobster, Prawn, 
Mussel, Clam, Squid

พาสต้าลิิงกวิน่, คุารุ์โบนารุาซ่¿Ù‡´, ลิอบสเตอรุ์, กุ้ง, 
หอยแมลิงภัÙ่, หอย, ปลิาหมÖก
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50. Khao Niew 
Ma-mouang 230

Mango Sticky Rice, Sesame, 
Coconut Milk

ขื้าวเหน่ยวมะม่วง, งา, กะทิ

51. Gluay Kaek 230

Deep Fried Tempura Banana, 
Young Coconut Ice Cream

กลิ้วยทอ´, äอÈกรุ่มกะทิ

52.Fresh Tropical Fruit 
Platter 210

ผลิäม้ส´

Dessert
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53. Modern Tiramisu 340

Modern Tiramisu, Mascarpone Cheese, Finger 
Biscuits, Amaretto, Coffee

ท่รุามิสุ, ช่สมาสคุาโปรุ, บิสกิต, เหลิ้าอะมาเรุçตโต, กาแ¿

54. Warm Apple 
Crumble 340

Warm Apple Crumble, Almonds, 
Vanilla Ice Cream

แอปเป�œลิคุรุัมเบิลิ, อัลิมอน´์, 
äอÈกรุ่มวานิลิลิา
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55. Layana Lava Cake 340

Hot Chocolate Cake, Walnut Sponge, 
Pickled Orange & Sorbet

เคุ้กช�อคุโกแลิต, วอลินัท, ซอสส้มแลิะซอรุ์เบ

56. Mango Panna Cotta 340

Flamed Gin Mango, Cashew Nut Crumble, Green Tea Sorbet

มะม่วง, คุรุัมเบิลิเมç´มะม่วงหิมพานต์, ซอรุ์เบชาเขื่ยว

Hot Coffee 
Selection 160
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56. Pandan Leaf Crème Brûlée 340

Pandan Leaf Crème Brûlée, Chestnut Caramel, 
Lemongrass Sorbet

คุรุ่มบÙเลิ่ใบเตย, คุารุาเมลิเกาลิั´, ซอรุ์เบตะäคุรุ้
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57. Sorbet 125

Lemon, Orange, Mango, Lychee, Passion Fruit, 
Raspberry, Tamarind

มะนาว, ส้ม, มะม่วง, ลิิéนจ้่�, เสาวรุส, รุาสเบอรุ์รุ่�, มะขืาม

58. Ice Cream 125

Vanilla, Chocolate, Black Sesame, Strawberry, 
Thai Tea, Coconut, Rum Raisin

วานิลิลิา, ช�อคุโกแลิต, งา´íา, สตอเบอรุ่�, ชาäทย, 
มะพรุ้าว, รุัมลิÙกเก´
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